








SELEZIONE DI  MORTADELLE
MORTADELLA CON PISTACCHI DI BRONTE

MORTADELLA CON TARTUFO NERO CON SCAGLIE DI REGGIANO VACCHE ROSSE 30 MESI
€ 18,00

SELEZIONE DI  NERO ABRUZZESE
SALAME AL MONTEPULCIANO / SALAME AL TARTUFO / LOMBO-LARDO / LONZA

€ 30,00

DALL’ANTICA C ORTE PALL AVICINA I  FR ATELLI  SPIGAROLI
CULATELLO DI ZIBELLO / MARIOLA DI PARMA / SPIGAROLINO / SALAME GENTILE

€ 30,00

TI  TOLGO L A SETE. . .  C OL PROSCIU T TO
PROSCIUTTO CINTA SENESE / PROSCIUTTO LANGHIRANO RISERVA / CULACCIA DI PARMA

PROSCIUTTO FUMATO DOK

€ 26,00

IL  TAGLIERE DEL BANC O
SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI SECONDO 

L’ESPERIENZA E L’ISPIRAZIONE DEL NOSTRO SALUMIERE
€ 28,00

L’OLIMPO DEL PROSCIU T TO
RIGOROSAMENTE TAGLIATO A MANO

PATANEGRA DE BALLOTTA 100% 60 MESI / NERO DE BIGORRE / NERO DEI NEBRODI

€ 45,00

FOIE GR AS D’ANATR A
CON CROSTINI DI PANE E SALSA DI AMARENE

€ 30,00

SELEZIONE DI  SALUMI SPAGNOLI
CHORIZO DI PATANEGRA / LOMO DI PATANEGRA / MORCON DI PATANEGRA / CECINA DE LEON

€ 35,00



BUFAL A E  AC CIUGHE DEL CANTABRIC O
€ 22,00

LE FORME DEI  L AT TI
AL LATTE VACCINO / AL LATTE DI PECORA / AL LATTE DI CAPRA / AL LATTE DI BUFALA

€ 26,00

IL  CASARO E IL  IL  TEMPO
PERCORSO DEGUSTATIVO ATTRAVERSO TECNICHE DI LAVORAZIONE E AFFINAMENTO

€ 28,00

I  NOSTRI  ALPEGGI
BAGOSS / FONTINA / ALPEGGIO DI MALGA STAGIONATO / FORMAI DE MUT-MONTE VERONESE

€ 30,00

DALL A FR ANCIA,  L A NOSTR A SELEZIONE
BRIE DE MEAUX / MORBIER / RACLETTE / SAINT MAURE / CAMEMBERT / PONT L’EVEQUE 

€ 30,00

L A NOSTR A SELEZIONE DI  ERB ORINATI
BLUE GINS / BLU CARAIBICO / BLU 61 / ROQUEFORT / BASAJO / STILTON

€ 28,00





BRESAOL A C ON RUC OL A E  PARMIGIANO
€ 16,00

PROSCIU T TO DI  PARMA E BUFAL A
€ 20,00

PROSCIU T TO DI  PARMA O SAN DANIELE
€ 14,00

FILET TO DI  BAC CAL À FRIT TO C ON MAYO AL LIME
€ 10,00

BURR ATA DI  ANDRIA C ON ALICI  DEL MAR CANTABRIC O
E PANE CRO C CANTE 

€ 18,00

CAPRESE D’ INVERNO
BUFALA / POMODORINI CONFIT / CIALDE DI PANE E BASILICO  

€ 16,00

FIORE DI  ZUC CA IN TEMPUR A
€ 8,00

TARTARE DI  MANZO
POMODORINI SECCHI / OLIVE TAGGIASCHE / NOCCIOLE  

€ 20,00

 



SPECIAL DEL GIORNO. . .
CHIEDI  ALLO CHEF!

MEZZ A MANICA AC QUA E FARINA ALL A AMATRICIANA
€ 12,00   

TONNARELLO CACIO E  PEPE
€ 15,00

TONNARELLO POMOD ORO E BASILIC O
€ 14,00

R AVIOLI  RIC OT TA E  LIMONE C ON BURRO E SALVIA
€ 16,00

MEZZ A MANICA AC QUA E FARINA ALL A CARB ONAR A
€ 16,00
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SCHIACCIATA DI POLLO CBT CON RISO BASMATI E VERDURE WOK
€ 18,00

TAGLIATA DI  MANZO C ON PATATE ARROSTO
€ 25,00

POLPET TE RIC CI  C ON SCARPET TA
€ 18,00

GUANCIA DI  MANZO STR AC OT TO C ON PURÈ
€ 28,00

CICORIA* RIPASSATA / SPINACI* / CIME DI RAPA*
€ 6,00

INSAL ATA VERDE
€ 6,00

PATATE ARROSTO
€ 5,00
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€ 14,00

€ 14,00

€ 14,00

VELLU TATA DEL GIORNO
€ 12,00







TARTELLET TA DI  FROLL A ARTIGIANALE
CON CREMA PASTICCERA E FRUTTI ROSSI

€ 6,00

SORBET TO AL LIMONE
 CON CRUMBLE ARACHIDI E CARAMELLO SALATO

€ 6,00

TIR AMISÙ
€ 8,00

CHEESE CAKE 
CON FRUTTI DI BOSCO

€ 8,00

DALL A NOSTR A CREDENZ A. . .
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